
 

 

Unsere Preise sind in Schweizer Franken und inkl. 7.7 % MWST 

Villas Aperitifs… zum ankommen 

Geniessen Sie ein Glas Louis Roederer Brut Premier | 16 
oder lieber unseren Wochencocktail | 14 

Villas Klassiker… zum starten 

Entenleberterrine | Feigen-Chutney | Brioche 

26 

Rindstatar | Cognac | « Pain grillé » 

25 | 42 

Wolfsbarsch Ceviche | Limette | Stangensellerie | Champignons 

25 

Villas Klassiker… als Hauptgang 

Pilz Ravioli | Marsala Schaum | Sommer Trüffel 

25 | 42 

Swiss Alpine Lachs | Hollandaise | Kräuter | Kartoffelküchlein  

47 

Rindsentrecôte | Café de Paris | Pommes allumettes | Marktgemüse 

46 

Villas Desserts 

Gebrannte Crème | Vanille | Aprikosen Sorbet 

15 

Erdbeeren | Schokolade | Basilikum | Sablé Breton | Vanille 

15 

« Dacquoise » | Haselnuss | Nuss Glace  

16 

Kaffee Gourmand | kleinen Süssigkeiten | Kaffee 

15 

 



 

 

Unsere Preise sind in Schweizer Franken und inkl. 7.7 % MWST 

 

Villas Lunch 

Carpaccio | Kalb | Honig | Orange 

Riesencrevetten | Bambus-Holzkohle | rote Linsen | Sri Lanka-Gewürze 

Geissenfrischkäse | Balsamico | Randen 

*** 

Stroganoff | Rindshuft | Spätzli | Marktgemüse 

Merlanfilet | Chardonnay-Schaum | Sauerkraut | Kartoffeln 

Eierschwämmli | Kräutersauce | Blätterteig | Tagliolini 

*** 

Emma’s Desservariation 

Vermicelle | Meringue | schwarzes Kirschenkompott 

2 Gang | 45 

3 Gang | 55 

Villas Weine | Flaschenqualität im Offenausschank 

Weisswein 

Aureum Chardonnay blanc AOC | Château Souaillon | Neuchâtel | Schweiz | 2018  

9 

Roncaia Bianco del Ticino | Vinattieri | Tessin | Schweiz | 2020 

12 

Sancerre AOC | Nicolas Idiart | Loire | Frankreich | 2018 

11 

Rotwein  

Sand'Angelina Rouge Selection du Valais AOC | Wallis | Schweiz | 2015 

13 

Primitivo Monte dei Cocci Vendemmia Tardiva | Girolamo | Apulien | Italien | 2018 

12 

Post Scriptum of Chryseia | Prats & Symington | Douro | Portugal | 2019 

13 


