
 

Villa’s Lunch– 19.11.10.- 22.11.2024 

 

Amuse - Bouche 

* * * 

Stör Gravedlax 

Blinis | Zitrusfrüchten | Pickles 

 
Galantine de veau 

Vinaigrette perlée | Feuilleté | Salat Mesclun  
 

Kürbiscrèmesuppe 
Espuma | Marroni | Kürbiskernöl 

 

* * *  

 
Gruyerzer Pouletbrust 

Champignonsauce | Nudeln | Rosenkohl 

 
Panaché de poissons 

Süsskartoffelpürée | Kürbisgnocchis | Emulsion 

 
Vegetarisches Hauptgericht 

Kürbisgnocchis | Süsskartoffeln | Kürbiskerne | Schaum 

 
 * * * 

 

Käseauswahl | Schweiz | Frankreich 

oder 

Profiterolles au Chocolat 

Schaokoladensauce |Chantilly | Vanille Glace | Karamel 
 

Friandises 

 

2 Gang | 59.-  

3 Gang | 69.- 
4 Gang | 79.- 

 



 

Speisekarte 

Vorspeisen 

Entenleber Terrine «Périgord» | Lebkuchen | Birnen-Kardamon | Banyuls | Rosinen 29 

Rindstartar «Italia» | Pinienkerne | Rucola | Balsamico | Tomaten | Pain grillé 29/49 

Vegetarische Vorspeisen 

Marronikürbis | Kakao-Schaum | Späne | Kastanien | Schoggi-Totentrompetten Trüffel 27 
 

Hauptgerichte 
 
 

St. Jakobsmuscheln Saint-Brieuc | Steinpilze | Sellerie Mousseline | Risotto | Chips 59 

Rehrücken Medaillons | Spätzli | Kandiertes Rotkraut | Schalotten-Portwein Konfit | Preiselbeeren 59 

Rindsentrecôte « Angus » Ireland | Café de Paris | Pommes Allumettes | Saisongemüse 59 

Vegetarische Hauptgerichte 

Offene Ravioli | Waldpilzfrikassee | Wurzelgemüse | Trüffelschaum 28/47 

Desserts  

Lebkuchen | Marroni-Kürbismarronicrème | Passionsfrucht Gel | Grand-Marnier Espuma 19 

Käseauswahl | Schweiz | Frankreich 23 

 

Unsere Wein-Empfehlungen | Flaschenqualität im Offenausschank 
 

Weisswein 

Hacienda de Arinzano Bianco | Chardonnay | Pago di Arínzano, Navarra | Spanien 

13 
 

Rotwein 

Hacienda de Arinzano Tinto | Tempranillo | Pago di Arínzano, Navarra | Spanien 

14 

Unsere Mitarbeiter empfehlen Ihnen gerne unser weiteres, aktuelles Weinangebot. 


